TEMPERATURA » TERMOMETROS « TERMOMETROS PORTATILES o SERIE INFRARROJOS

Termometro AHACCP

- Indispensable en el sector de alimentacion: pro-
E duccion, congelados, elaboracion, transporte,

: almacenado, cocina (catering y restaurantes).
« Sin contaminacion: ninguna parte fisica toca el
o producto.
\-\@f « LEDS de color en la parte inferior de la pantalla
paraindicar que las medidas entran dentrodela
escala admitida HACCP (medidas seguras o no).
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Caracteristicas técnicas
; SERIE INFRARROJOS
< AHACCP
E Resolucién éptica 2.5:1
% Temperatura escala -55.0...250°C
© Precision +1°C / 1%
é Velocidad de medida 500 ms
S Sonda °C incluida Termopar K(<250°C)
:( Emisividad K 0.01...1.00 ajustada 0.95 para alimentos
g Respuesta espectral No
E Retencion (Hold) Si, AUTO
& Alarma acustica No
% Max/Min Si
h Datalogger No
USB + software No
Caja Plastico, higiénica y lavable
Pantalla LCD
Alimentacion 2 x 1.5V AAA
Dimensiones (mm) 22 x 38 x 190
Peso 160 g
Como pedirlo
Cat n° Descripcion
DS-AHACCP Termometro portatil infrarrojo -55 a 250°C, con certificado trazable NIST en 2 puntos (-18 y 2°C).
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